confidencialidad de los resultados. Sélo en el informe
personalizado de cada participante se indica cual es el
codigo asignado.

El programa Qualinova Food 2023 comprende 28 rondas
de intercomparacion distribuidas en 11 meses. Les
laboratorios participantes pueden inscribirse en‘cuantas
rondas deseen, no existiendo un nuimero minimo. dNo
obstante, la participacion a lo largo del afio en varias
rondas conlleva un interesante ahorro econémico.

Varios aspectos del programa de ensayos” de-aptitud
pueden subcontratarse eventualmente. Cuando se realiz
la subcontratacion, esta se adjudica a un subcoptratist
competente y el proveedor de ensayos |de aptitud e
responsable de este trabajo. 2 2

AN

Pueden inscribirse en los ejercicios del siguiente modo:

A través de nuestra nueva pagina web:
www.labnovasl.com , en la pestafia “intercomparativos”,
marcando en los cuadros correspondientes los ejercicios
en los que estén interesados.

Si desea realizar consultas técnicas sobre los ejercicios
intercomparativos Qualinova, puede ponerse en contacto
a través de las direcciones electrdnicas:
qualinova@labnovasl.com o calidad@labnovasl.com

Recuerden que el simbolo # indica que ese circuito o
parametro no estd incluido en el alcance de acreditacion.

*LABNOVA S.L.

Labnova Distribuciones Agroalimentarias S.L.
Ejercicios Intercomparativos Qualinova

C/ Vitoria, 274 - Nave 138. Complejo Naves Taglosa
Pol. Ind. Gamonal-Villimar. 09007 Burgos

Tel. 947 04 06 63 www.labnovasl.com

siguenos en:

@labnovacomunica y
@Qualinova_Lab

PROGRAMA2023

LABNOVA S.L.

Labnova Distribuciones
Tel. 947 04 06 63
www.labnovasl.com

Qualinova Food

Funcionamiento de los circuitos de intercomparacion Qualinova

Los ejercicios intercomparativos son una de las
principales herramientas de las que disponen los
laboratorios para evaluar la calidad de sus resultados.

El programa Qualinova se encuentra acreditado por ENAC
como proveedor de ejercicios intercomparativos, segun la
Norma ISO 17043:2010 con el n2 10/PPI015. En la
descripcion de las rondas pueden verificar cuales son las
acreditadas. Actualmente estamos trabajando para
ampliar el alcance de acreditacion.

Esta 172 edicién de nuestros circuitos continta ofreciendo
a sus participantes la mdxima fiabilidad en su desarrollo,
incluyendo la estadistica robusta recomendada por la
norma ISO 13528:2015 y los protocolos IUPAC. Asi mismo,
la preparacion de las muestras, los estudios de
homogeneidad y estabilidad de las mismas y todo el
sistema organizativo y logistico de nuestros ejercicios
cumplen con las recomendaciones efectuadas por la
Norma I1SO 17043:2010, referente a la organizacién de
ejercicios intercomparativos de laboratorios.

Como NOVEDAD, indicar que se han incluido rondas
nuevas en nuestro programa FOOD, en respuesta a las
sugerencias propuestas por nuestros participantes.

Tres rondas de deteccion de micotoxinas en alimentos:
aflatoxinas y zearalenona en pienso (AL 23003),
Aflatoxinas y DON en trigo (AL 23008) y Aflatoxinas,
ocratoxina Ay Fumonisina en maiz (AL 23019).

El sistema de funcionamiento es muy sencillo: Cada
laboratorio determina cuales son las rondas
intercomparativas que le interesan dentro del programa
anual de Qualinova. Dentro de cada ronda se solicitan
diferentes analisis que el laboratorio puede realizar en su
totalidad o parcialmente, segin sus necesidades. Una vez
finalizado el plazo de recepcion de resultados, Qualinova
efectia un estudio estadistico de los mismos, da de alta
en la web el informe general de resultados y un informe
personalizado en el que se valoran las cifras obtenidas
por cada participante. Los laboratorios acceden a los
informes registrandose en la web con un usuario y
contrasefia suministrados por Qualinova.

En los informes de todas las rondas intercomparativas se
asigna un numero de codigo aleatorio a cada participante,
de manera que quede garantizada en todo momento la



Fisico-Quimico )

Microbiologico

MATRIZ FEB. |MARZO| ABRIL | MAYO | JUNIO | JULIO | SEPT.

Alimento derivado de cereal # AL23022 1 210
Especias # AL23001 AL23011 2 | 210%/336**
Producto Carnico-Nutricional AL23005 1 231
Micotoxinas # AL23003 AL23008 AL23019 3 | 263*/595**
Producto Lacteo-Nutricional AL23012 1 231
Aceites # AL23017 1 210
Piensos y sus materias primas # AL23025 1 210
Alimento infantil # AL23014 1 210

ENAC

| LS Los ensayos marcados con #

* Precio de unaronda ** Precio de todas las rondas
- Si se participa en 5 de Microbiologia: 955 €
- Si se participa en 5 de Fisico-Quimico: 693 €

IVANO INCLUIDO

Para multiples inscripciones entre los circuitos Food y Environment, consulten con nosotros

no estan amparados por la acreditacion de ENAC

MATRIZ cODIGO PARAMETROS

Especias (comino)# AL 23001 | Humedad - Cenizas - Cenizas insolubles en HCI - Fibra bruta - Extracto etéreo

Micotoxinas en pienso# AL 23003 | Aflatoxinas B1, B2, G1y G2 - Zearalenona

Producto carnico cocido (Nutricional)| AL 23005 | Humedad - Grasa - Grasas saturadas - Hidratos de carbono totales - Proteina - Sal (expresada como Na x 2.5) - Cenizas
Micotoxinas en harina de trigo # AL 23008 | Aflatoxinas B1, B2, G1y G2 - Deoxinivalenol

Especias (pimentdn) # AL 23011 | Humedad - Cenizas - Cenizas insolubles en HCl - Extracto etéreo - Color ASTA

Producto licteo (Nutricional) AL 23012 E;('Icr(zt):(t;récsegga- CGorr?s’\ella- )?;’7155;1_s(a:‘gtljcriid_ac-eiii(;l;itos de carbono - AzUcares totales - Proteina -
Alimento infantil # AL 23014 | Humedad - Cenizas - Proteina - Grasa - AzUcares totales - Almiddn - Calcio - Fésforo - Nitratos - Nitritos
Aceite de oliva virgen # AL 23017 | Cromatograma de acidos grasos - Acidez - indice de peréxidos - Estigmastadieno - K232 - K270
Micotoxinas en maiz # AL 23019 | Aflatoxinas - Ocratoxina A - Fumonisina
f-\limento derivado de cereal AL 23022 | Humedad - Grasa - Grasas saturadas - Hidratos de carbono - Azlicares totales - Fibra alimentaria total

producto de bolleria) # Proteina - Sal (expresada como Na x 2.5) - Cenizas - Actividad de agua - Valor energético (k) - Acido sérbico
Pienso de broilers {Incluidas AL 23025 | Humedad - Cenizas - Proteina Bruta - Grasa bruta - Fibra Bruta - Almidén - Calcio - Fésforo - Sodio

determinaciones por NIR) #

MATRIZ ENERO FEB. MARZO ABRIL MAYO JUNIO JULIO SEPT. OCT. NOW. DIC. TOT. €
Lacteos # AL23009 1 242
Superficies AL23004 AL23013 AL23020 AL23028 | 4 | 275*/867**
Alimento elaborado listo
para el consumo AL23002 AL23010 AL23018 AL23026 4 | 268*/804%*
Especias # AL23015 1 242
Producto Carnico AL23006 AL23023 2 | 268*/429**
Pescado AL23016 1 268
Ovoproducto # AL23024 1 242
Piensos y sus materias primas # AL23021 1 242
Bolleria y Pasteleria AL23007 AL23027 2 | 268*/429**
A Los ensayos marcados con #
no estan amparados por la acreditacién de ENAC - »;
MATRIZ cODIGO PARAMETROS [
Alimento elaborado listo para | 5| 5300 | Recuento: Aerobios meséfilos, enterobacterias, coliformes totales, Escherichia coli, Staphylococcus coagulasa +.
el consumo (ensalada preparada) Deteccion: Salmonella spp, Listeria monocytogenes.
Superficies AL 23004 | Recuento: Aerobios mesdfilos, enterobacterias. ¢
e L Recuento: Aerobios mesofilos, Clostridium perfringens, coliformes totales, enterobacterias, Escherichia coli, Staphylococcus coagulasa +, ®
Producto carnico (albondigas) | AL 23006 | Listeria monocytogenes.
Deteccidn: Salmonella spp, (Varias concentraciones).
Producto de bolleria AL 23007 | Recuento: Aerobios meséfilos, enterobacterias, mohos y levaduras, Staphylococcus coagulasa +. y Escherichia coli. °
(bollo relleno) Deteccién: Salmonella spp, Shigella spp. g
2 Recuento: Aerobios mesofilos, enterobacterias, Escherichia coli, coliformes totales #, Staphylococcus coagulasa +, Listeria monocytogenes. h
Licteo (queso)# AL 23009 | peteccién: Salmonella spp. \
Alimento elaborado listo AL 23010 | Recuento: Aerobios mesdfilos, enterobacterias, coliformes totales, Escherichia coli, Staphylococcus coagulasa +. ol
para el consumo (entrante) Deteccién: Salmonella spp, Listeria monocytogenes.
Superficies # AL 23013 | Deteccion: Salmonella spp.
: Recuento: Anaerobios sulfito reductores y Escherichia coli.
Especia # AL 23015 | pateccién: Salmonella spp.
Recuento: Aerobios mesdfilos, Escherichia coli, Staphylococcus coagulasa +,coliformes totales.
Pescado AL 23016/ pateccion: Salmonella spp, Listeria monocytogenes.
Alimento elaborado listo para Recuento: Aerobios meséfilos, enterobacterias, coliformes totales, Staphylococcus coagulasa +, Escherichia coli, Clostridium perfringens #,
| 5 | AL 23018 Listeria monocytogenes.
el consumo (primer plato) Deteccién: Salmonella spp.(varias concentraciones)
Superficies (placa Rodac) # | AL23020| Recuento: Aerobios mesdfilos, enterobacterias.
Piensos y sus materias primas AL 23021/ Recuento: Aerobios mesofilos, enterobacterias, mohos y levaduras, Escherichia coli, Staphylococcus coagulasa +, Clostridium perfringens.
(Harina de soja) # Deteccion: Salmonella spp.
Recuento: Aerobios mesdfilos, Clostridium perfringens , enterobacterias, Escherichia coli, Staphylococcus coagulasa +.
Ovoproducto # AL23024 Deteccion: Salmonella spp, Listeria monocytogenes.
Alimento elaborado listo AL 23026 Recuento: Aerobios mesdfilos, coliformes totales, enterobacterias, Staphylococcus coagulasa +, Escherichia coli.
para el consumo (salsa) Deteccion: Salmonella spp, Listeria monocytogenes.
Producto de bolleria AL 23027 | Recuento: Aerobios mesfilos, enterobacterias, mohos y levaduras, Escherichia coli, Staphylococcus coagulasa +.
(bollo sin relleno) Deteccion: Salmonella spp, Shigella spp.
Superficies AL 23028 | Deteccion: Listeria monocytogenes.




